
La Roque d’Anthéron

Réservations : 04 42 50 71 00



APERITIFS & BOISSONS

Pastis, Ricard, Mauresque
Martini, Porto, Suze, Picon
Campari, Americano maison, Spritz Apérol
Kir vin blanc cassis, mûre, pêche, framboise, cerise
Apéritif Maison (crème de pêche, Armagnac, vin pétillant)
Coupe de champagne
Kir royal
Champagne réserve Reims Castelnau
Whisky J&B
Scotch whisky Ballantine’s
Scotch whisky Glenfiddish
Whiskey Jack Daniel’s

Bière Leffe blonde
Bière 1664

Verre de vin (rouge / rosé / blanc)

Jus de fruits / sodas (Coca Cola, Schweppes, Perrier, Ice Tea, Orangina)

Café La Maison du Bon Café Blue Moka / Décaféiné
Thé & Infusions (verveine, tilleul…) Grand Café

Digestif (Garlaban, Cognac, Calvados, Get27, Eaux de vie, Liqueurs)

½ Evian ou ½ Badoit
Evian ou Badoit

4,00 €
6,00 €
9,00 €
6,00 €
8,00 €
13,00 €
13,00 €
80,00 €
7,00 €
9,00 €
11,00 €
11,00 €

5,00 €
4,00 €

5,00 €

4,00 €

2,00 €
4,00 €

8,00 €

4,00 €
6,00 €

2 cl
4 cl
6 cl
17 cl
17 cl
17 cl
17 cl
75 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

33 cl
33 cl

19 cl

25/33 cl

-
-

4 cl

50 cl
100 cl



FORMULES

Plat 25 €
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 31 €

Entrée + Plat + Dessert 38 €

Entrée au choix (voir chevalet)
2 suggestions du jour

Plat garni au choix (voir chevalet)
1 suggestion viande
1 suggestion poisson

Desserts
Nage de fruits frais, sirop menthe - citron et son crumble
Suggestion du jour (voir chevalet)

A LA CARTE

Salade César (salade fraîche, poulet, œufs dur, copeaux de parmesan, 
croûtons et sauce maison) 22 €
Salade de chèvre chaud Roquassier et courgettes poêlées en feuilles 
de brik, chips de coppa 22 €
Tartare de bœuf au couteau (copeaux de parmesan, pesto, pignons de pin,
olives noires, échalotes) servi avec pommes paille et salade fraîche 25 €

Assiette de fromages 10 €

Desserts
Délice abricot nougat, huile d’olive et glaçage chocolat 11 €
Religieuse chocolat noir, noisette & craquelin 11 €
Macaron glacé melon & menthe 11 €
Vacherin glacé citron – framboise & chantilly vanille 11 €
Entremet glacé vanille – caramel beurre salé, sablé shortbread 11 €

Tous nos plats sont faits maison à partir de produits frais et locaux. Se renseigner auprès des équipes du restaurant. 



CÔTEAUX D’AIX EN PROVENCE

Blanc
Domaine Naïs Rognes (Sauvignon)
Béatines BIO Les Béates Lambesc (Vermentino Ugni blanc, Grenache 
blanc)

Rouge
Domaine Naïs Rognes Vieiiles Vignes (Grenache, Cabernet 
Sauvignon, Syrah)
Symphonie de Naïs Rognes vieilli en fût de chêne (Grenache, 
Cabernet Sauvignon, Syrah)
Béatines BIO Les Béates Lambesc (Syrah Grenache noir 
Carignan)

Rosé
Domaine Naïs Rognes (Cabernet Sauvignon)
Domaine Naïs Création (Grenache, Cabernet, Syrah)
Béatines BIO Les Béates Lambesc (Grenache noir, Syrah, Cinsault)

CÔTES DU LUBERON

Blanc
Fontenille La Cuvée BIO Lauris (Rolle Grenache blanc, Marsanne, 
Roussanne, Clairette)

Rouge
Fontenille La Cuvée BIO Lauris (Grenache, Syrah)

Rosé
Fontenille La Cuvée BIO Lauris (Grenache, Syrah, Cinsault, Maurvèdre)

CARTE DES VINS

50 cl

19,00 €

19,00 €

19,00 €

75 cl

25,00 €

28,00 €

28,00 €

35,00 €

28,00 €

25,00 €
30,00 €
28,00 €

30,00 €

30,00 €

30,00 €


